tlecuil mole
U malz N B RE e teNTErAs Y ole B cacao

CONEIO CON MOLE DE CENIZAS (160 ©)
PURE DE CAMOTE Y HUAZON

PLERNA ¥ MUSLO DE POLLO ROSTIZADOS CON MOLE TEPOZTECO (200 O)
QUESADILLAS SERVIDO CON ARROZ ROJO, PLATANO MACHO Y FRIIOL AYOC

DE FLOR DE CALABAZA CLEMOLE DE LENGUA DE RES (170 G)

Y QUESO DE CABRA PERFUMADO CON HUAJESQUITE ¥ PURE DE GARBANZO

CON HOJA DE AGUACATE COLIFLOR TEMAZCALIZADA CON MOLE ALMENDRADO
MARINADA EN KOMBUCHA DE HIERBAS
DE HUITLACOCHE Y QUESILLO Y PURE DE COLIFLOR Y ALMENDRAS

DE HONGOS, REQUESON Y MOLE VERDE

DE CHAPULIN TOSTADO, QUELITES Y QUESILLO

ITAcATES pizza

CERDO PELON
CON SALSA DE TOMATE MANZANO,
ENSALADILLA DE VERDOLAGA

PIZZA DE JAMON CURADO DE MORELOS
BOLLA CURTIDA CON HIGOS Y QUESO DE CABR

FRIJOL AYOCOTE PIZZA DE SALAMI DE MORELOS

HOJA SANTA Y MOLE ROJO CON CREMA DE RANCHO b 127A DE QUESOS REGIONALES

Y QUESO DE CINCHO <

PIZZA MARGARITA

PIZZA DE PESTO DE FLOR DE CALABAZA
CON CALABACITA CRIOLLA, QUESO DE CABRA V
0o

TOMATE DESHIDRATA
PIZZA DE ATE CON QUESO

GUACAMOLE Y TOSTADAS
CON CHICHARRON Y CHAPULINES DE TEPOZ

ELOTE TEPOZTECO
ASADO CON MAYONESA DE CHAPULIN Y QUESO DE CINCHO

)
CHICHARRON DE ARROZ ESTILO PLACERO o B
CON AGUACATE, CUERITOS DE SABILA Y ESCAMOLES
HABAS FRESCAS Y NOPAL CURADO

TARTAR DE CECINA (90 G)
CON ALCAPARRAS, ACEITUNA Y YEMA DE HUEVO
TOSTADA DE TOMATE HEIRLOOM Y RESTO OE BcpiTA VERDE
TAQUITOS DE JAMAICA CON QUESO DE CABRA ANEJO, FLORES COMESTIBLES
CON CHILES SECOS Y CACAHUATE TOSTADO AGUAT
ENSALADA DE FRIJOL
CON QUESO DE CABRA Y HUMMUS DE FRIJOL CON BETABEL
3ARDIN AMOMOXTLI
OPAL CURADO., AGUACATE TIBIO EN COSTRA DE MAIZ AZUL
I, CRAPULINES VB EST0 OE FLOR BE CALABAZA
ENSALADA DE VERDES v QUELITES
MEZCUA'e LeCHUGAS 'ACELGAS DE CoLORES, BROTES, RERA

TAMAL DE CHOCOLATE LIQUIDO
Y HELADO DE ELO

ARROZ CON LECHE
HELADO DE ZARZAMORA Y REQUESON

PAN DE ELOTE CARAMELIZADO
COMPOTA DE GUAYABA, DURAZNOS ASADOS Y HELADO DE

)
YOGURT DE LECHE DE CABRA a1
CAFE ENTRE NIEBLA l
TIRAMISU DE COCOL CON ANIS Y CAFE DE OLLA DE TRES MARIAS
con

NIEBLA DE ALGODON DE AZU

CHURROS PESCA DE GUERRERO CON ESCAMAS DE CALABAZA CRIOLLA (150 G)
CHOCOLATE CALIENTE Y HELADO DE MAZAPAN CON CHILEATOLE Y PASTA DE JALAPENO ASADO
NIEVES DE AGU CERDO PELON MORELENSE CON SALSA DE TOMATE MANZANO (180G)

NN R A D remporaDA CON NOPAL CURADO, VERDGLAGAS Y PURE DE HABA

R1B EVE ANEJADO A LA MANTEQUILLA DE HIERBAS (350G)
HELADO DE GARRAFA FLOR DE CALABAZA A LA CREMA, PURE DE BERENIENA TATEMADA
MAZAPAN, ELOTE Y REQUESON CON ZARZAMORA VRS EASAA

BARBACOA DE HONGOS (200 G)
CON SALSA DE CHILES SECOS

CECINA DE YECARIXTLA (2006)
NOPAL RELLENO DE REQUESON Y LONGANIZA Y AGUACATE CRIOLLO

ASADG
PECHUGA DE POLLO ORGANICA CON VEGETALES AL TLECUIL 200G
VEGETALES DE TEMPORADA Y VINAGRETA DE LIMO

PLATON MORELENSE (200G)
GECINA Y CHORIZO DE YECAPIXTLA, QUESO FRESCO. NOPAL ASADO
cALDO TEPOZTECO CEBOLLA CAMBRAY v AGU
SoPA DE FRITOL AYOCOTE TALLARINES EN SALSA DE TOMATE DESHIDRATADO
CON ACEITUNAS NEGRAS, QUESO DE RANCHO ¥ ALBAHACA
CREMOSA DE ESQUITES
HAMBURGUESA AMOMOXTLI (180 G)
SIRLOIN Y RIB EYE, QUESO DE TEHUIXTLA, TOCINO MONTADO EN
PAN BRIOCHE

POZOLE DE SE
CORMAICES ERIS oS

ARROZ A LA PRIMAVERA CON QUESO DE CABRA ANEJADO,
VEGETALES TEPOZTECOS Y CREMA DE QUESO DE CABRA

CONHONGOS SILVESTRES, QUESO DE CABRA, Y JAMON DE
CERDO PELON MORELENSE



